
 
 

PRZYST A WKI  
A P P E T I Z E R S  

V O R S P E I S E N  
  

 
 
Siekany tatar wołowy (100g), majonez truflowy (10g), chleb naszego 
wypieku (30g), marynowane grzyby (10g), kiszonki (10g)..........49,-PLN 
Hand-chopped beef tartare, truffle mayonnaise, house-baked bread, marinated 
mushrooms, pickled vegetables 
Handgehacktes Rindertatar, Trüffelmayonnaise, hausgebackenes Brot, marinierte Pilze, 
eingelegtes Gemüse 
 
 
Siekany tatar wołowy wymieszany z dodatkami (140g), chleb naszego 
wypieku (30g), kiszonki (10g) ................................................49,-PLN 
Hand-chopped beef tartare mixed with condiments, house-baked bread, pickled 
vegetables 
Handgehacktes Rindertatar mit Beilagen vermischt, hausgebackenes Brot, eingelegtes 
Gemüse 
 
 
Krewetki (100g), ajvar (20g), szparagi i pak choi (60g), grzyby shimeji 
(20g), focaccia (30g) ...........................................................45,-PLN 
Shrimp, ajvar, asparagus and pak choi, shimeji mushrooms, focaccia  
Garnelen, Ajvar, Spargel und Pak Choi, Shimeji-Pilze, Focaccia 
 
   
Deska serów dla 2 lub 4 osób (300-600g), z konfiturą własnej 
produkcji, owocami i orzechami………………………….......60-120,-PLN 
Cheese board for 2 or 4 people, with house-made jam, fruit and nuts 
Käsebrett für 2 oder 4 Personen, mit hausgemachter Marmelade, Obst und Nüssen 
  
 
Deska wędzonek z naszej wędzarni i wędlin dojrzewających dla 2 lub 4 
osób, smalec, pikle, sosy (300-600g)..............................65-129,-PLN 
Selection of smoked meats from our smokehouse and cured meats for 2 or 4 people, 
served with lard, pickles and sauces 
Auswahl an geräuchertem Fleisch aus unserer Räucherei und gereiften Wurstwaren für 
2 oder 4 Personen, dazu Schmalz, eingelegtes Gemüse und Soßen 
  



 

 

ZUPY  
S O U P S  

S U P P E N  
 
 
 
 
Tradycyjny polski rosół (300ml) z szarpaną wołowiną (20g) i 
makaronem domowym ręcznie robionym (50g)……………23,-PLN 
Traditional Polish broth with pulled beef and homemade noodles 
Traditionelle polnische Brühe mit gezupftem Rindfleisch und hausgemachten Nudeln  
 
 
 
 

Żur na zakwasie (250ml) z tłuczonymi ziemniakami (40g), boczniak 
(10g), bekon z naszej wędzarni (15g), puder z żółtka i kwaśna  
śmietana (5g)………………………………………………………….….28,-PLN 
Sour rye soup with mashed potatoes, oyster mushrooms, bacon from our smokehouse, 
egg yolk powder and sour cream 
Sauermehlsuppe mit Kartoffelpüree, Austernpilzen, Speck aus unserer Räucherei, 
Eigelbpulver und Sauerrahm 
  
 
 
 
 

Zupa rybna z ryb kłodzkich (300ml), marynowana krewetka (30g), 
sałatka wakame (10g)........................................................ 32,- PLN 
Fish soup made from Kłodzko-region fish, marinated shrimp, wakame salad 
Fischsuppe aus Fischen aus der Region Glatz, marinierte Garnele, Wakame-Salat 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
S A Ł A T K I  

S A L A D S  
S A L A T E  

 
 
 

Świeże sałaty (70g), karmelizowane truskawki (30g), pieczony kozi ser 
(100g), malinowy vinaigrette (20g), świeże owoce (30g)………39,-PLN 
Fresh salad leaves, caramelized strawberries, baked goat cheese, raspberry vinaigrette, 
fresh fruit 
Frische Blattsalate, karamellisierte Erdbeeren, gebackener Ziegenkäse, Himbeer-
Vinaigrette, frische Früchte 
 
 
 
 

Grillowana pierś z kurczaka (140g), grzanki ziołowe (30g), sałata 
rzymska (80g), bekon z naszej wędzarni (30g), sos Cezar (30ml), 
parmezan (10g)………………………………….………………….…..38,-PLN 
Grilled chicken breast, herb croutons, romaine lettuce, bacon from our smokehouse, 
Caesar dressing, Parmesan 
Gegrillte Hähnchenbrust, Kräutercroutons, Römersalat, Speck aus unserer Räucherei, 
Caesar-Dressing, Parmesan 
  
 
 
 

Świeże sałaty (70g), blanszowane szparagi  (80g), pieczone orzechy 
laskowe (20g), jajko 62 °C (50g), grzanka (20g), sos bazyliowy 
(20g)...............……………………………………………….....……. 39,- PLN 
Fresh salad leaves, blanched asparagus, roasted hazelnuts, 62°C egg, crouton, basil 
dressing 
Frische Blattsalate, blanchierter Spargel, geröstete Haselnüsse, Ei bei 62°C gegart, 
Crouton, Basilikum-Dressing 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
D A N I A  G Ł Ó W N E  

M A I N  D I S H E S  
H A U P T G E R I C H T E  

 
 
 
 

Schabowy z kością (350g), ziemniaki z patelni (150g), duszona kapusta 
(150g), bekon z naszej wędzarni………..............…..…..….........49,-PLN 
Bone-in pork chop, pan-fried potatoes, braised cabbage, bacon from our smokehouse 
Schweinekotelett mit Knochen, Bratkartoffeln, geschmorter Kohl, Speck aus unserer 
Räucherei 
 
 
 

Tradycyjne pierogi z ziemniakami i serem (380g) okraszane cebulą 
(20g)………………....................….........….........….…..............32,-PLN 
Traditional Polish dumplings with potatoes and cheese, topped with onion 
Traditionelle polnische Knödel mit Kartoffeln und Käse, mit Zwiebeln serviert 
 
 
 
 

Wege gołąbki z włoszczyzną i szparagami (390g), sos z siekanych 
pomidorów (60g), pesto z ziół ogrodowych (20g)....................46,- PLN 
Vegetarian cabbage rolls with vegetables and asparagus, tomato sauce, garden herb 
pesto 
Vegetarische Kohlrouladen mit Gemüse und Spargel, Tomatensauce, 
Gartenkräuterpesto 
 
 
 
Supreme z kurczaka z musem ziołowym (210g), ziemniaki z patelni 
(120g), ajvar (30g), świeże sałaty (50g).... ….......................... 55,- PLN 
Chicken supreme with herb mousse, pan-fried potatoes, ajvar, fresh salad 
Hähnchen-Supreme mit Kräutermousse, Bratkartoffeln, Ajvar, frischer Blattsalat 
 
 
  
 
 

 



 
D A N I A  G Ł Ó W N E  

M A I N  D I S H E S  
H A U P T G E R E I C H T E  

 
Stek z sezonowanej polędwicy wołowej (190g), krokiet ziemniaczany z 
tymiankiem(120g), grillowane warzywa (100g), sos demi-glace 
(30ml)…...…...…...…...…...…...…...…...…...…...…...…...…...99,-PLN 
Dry-aged beef tenderloin steak, potato croquette with thyme, grilled vegetables, demi-glace 
sauce 
Rinderfiletsteak, Kartoffelkrokette mit Thymian, gegrilltes Gemüse, Demi-Glace-Sauce 
 

Polędwiczka wieprzowa sous vide (200g), ziemniaki z patelni (120g), 
twaróg z rzodkiewką i szczypiorem  (70g), dziki brokuł (60g)......52,-PLN 
Sous vide pork tenderloin, pan-fried potatoes, cottage cheese with radish and chives, wild 
broccoli 
Schweinefilet sous vide, Bratkartoffeln, Hüttenkäse mit Radieschen und Schnittlauch, wilder 
Brokkoli 
 
Antrykot sezonowany na sucho 28 dni (500-600g), krokiet 
ziemniaczany (150g), grillowane warzywa (100g), sos demi-glace 
(20ml) ……………...…...…...…...…...…...…...…...…...…...…...…149,- PLN 
28-day dry-aged ribeye steak, potato croquette, grilled vegetables, demi-glace sauce 
28 Tage trocken gereift Entrecôte (500–600 g), Kartoffelkrokette, gegrilltes Gemüse, Demi-Glace-
Sauce 
 

Pstrąg kłodzki filet  (300g), ziemniaki z patelni (150g), pieczone 
szparagi (80g), świeże sałaty z sosem miodowo musztardowym (60g) 
…...…...…...…...…...…...…...…...…...…...…...…...…...…...…...62,-PLN 
Trout fillet from the Kłodzko region, pan-fried potatoes, roasted asparagus, fresh salad with 
honey-mustard dressing 
Forellenfilet aus der Region Glatz, Bratkartoffeln, gebratener Spargel, frischer Salat mit Honig-
Senf-Dressing 
   
Łosoś MOVI pieczony z tymiankiem i czosnkiem (200g) gnocchi 
ziemniaczane (150g), puree z groszku limonki i mięty (60g), dziki brokuł 
(60g)... …...…...…...…...…...…...…...…...…...…...…...….........63,- PLN 
MOVI salmon baked with thyme and garlic, potato gnocchi, pea, lime and mint purée, wild 
broccoli 
MOVI-Lachs mit Thymian und Knoblauch gebacken, Kartoffelgnocchi, Erbsen-Limetten-Minze-
Püree, wilder Brokkoli 
 
 
 



 
 

B U R G E R Y  I  M A K A R O N Y  
B U R G E R S  &  P A S T A  
B U R G E R  &  P A S T A  

 
 
 
 
 

Burger wołowy z antrykotu (200g), ogórek konserwowy (15g), pomidor 
(15g), konfitura z cebuli (10g),frytki stekowe (200g)……...........49,-PLN 
Beef burger from entrecote, pickled cucumber, tomato, onion jam, and steak fries  
Beef Burger, eingelegte Gurke, Tomate, Zwiebelmarmelade und Steakhouse - Pommes 
 
Dodatki / Add-ons / Extras: 
Bekon z naszej wędzarni / Bacon from our smokehouse / Speck aus unserer Räucherei 
— 5 PLN 
Panierowany ser / Breaded cheese / Panierter Käse — 8 PLN 
Frytki z batata / Sweet potato fries / Süßkartoffel-Pommes — 6 PLN 
  
 
 
 

Pappardelle (200g) z polędwiczką wieprzową (100g), warzywami z 
patelni (100g), serem bursztyn (15g) ..............................52,- PLN 
Pappardelle with pork tenderloin, pan-fried vegetables, Bursztyn cheese 
Pappardelle mit Schweinefilet, gebratenem Gemüse, Bursztyn-Käse  
 
 
 
 
 
Ręcznie robione pierożki z jesiotrem i warzywami (160g), krewetki z 
czosnkiem (60g), sos z siekanych pomidorów (40g), ser bursztyn (10g), 
dziki brokuł (60g)......................................................... 60,- PLN 
Handmade dumplings with sturgeon and vegetables, garlic shrimp, chopped tomato 
sauce, Bursztyn cheese, wild broccoli 
Handgemachte Teigtaschen mit Stör und Gemüse, Garnelen mit Knoblauch, gehackte 
Tomatensauce, Bursztyn-Käse, wilder Brokkoli 
 
 
 

 



 
D A N I A  D L A  N A J M Ł O D S Z Y C H  

D I S H E S  F O R  T H E  Y O U N G E S T  
M A H L Z E I T E N  F Ü R  K I N D E R  

 
 
 
 
 

Złociste kurczaczki (120g) z frytkami (160g), mizeria (80g)……23,-PLN 
Golden chicken nuggets with fries, cucumber salad  
Golden Hähnchen-Nuggets mit Pommes, Gurkensalat 
 
 
 

Łosoś MOVI (150g), warzywa z wody (80g), gnocchi z masłem (150g) 
…………………………………………………………………………………32,-PLN 
MOVI salmon, steamed vegetables, gnocchi with butter  
MOVI-Lachs, gedämpftes Gemüse, Gnocchi mit Butter 
 
 
Cheeseburger (120g), maślana bułka naszego wypieku (80g), frytki (160g) 
…………………………………………………………………………………32 ,-PLN 
Cheeseburger, house-baked butter bun, fries 
Cheeseburger, hausgebackenes Butterbrötchen, Pommes frites 
  
 
 
 

Domowe naleśniki (160g), świeże owoce (30g), wybrany dodatek 
(czekolada, konfitura, serek waniliowy (40g).........................22,-PLN  
Homemade pancakes, fresh fruit, selected add-on (chocolate, jam, vanilla cheese  
Hausgemachte pfannkuchen, frisches Obst, ausgewählte Beilage (Schokolade, 
Marmelade, Vanillecreme) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
   



 
D E S E R Y  
D E S S E R T S  
D E S S E R T S   

 
 
 
 

Parfait pomarańczowe (100g), żelka jagodowa (30g), świeże owoce 
(40g).................................................................................... 26,-PLN 
Orange parfait, blueberry jelly, fresh fruit 
Orangenparfait, Heidelbeer-Gelee, frische Früchte 
 
 
 

Mini tarta z pieczonymi śliwkami (130g), kruszonka waniliowa (30g), 
świeże owoce (20g), lody rzemieślnicze (30g)…………………….28,-PLN 
Mini tart with baked plums, vanilla crumble, fresh fruit, handmade ice cream 
Mini-Tarte mit gebackenen Pflaumen, Vanillestreuseln, frischem Obst und 
hausgemachtem Eis 
 
 
 
Domowe naleśniki (160g), jagody na gorąco (30g), twarożek jagodowy 
(40g), lody rzemieślnicze (30g)............................................29,- PLN 
Homemade pancakes, hot blueberries, blueberry cottage cheese, artisanal ice cream 
Hausgemachte Pfannkuchen, heiße Heidelbeeren, Heidelbeer-Quark, handwerklich 
hergestelltes Eis 
 
 
 
 

Domowe ciasto (130g)- zapytaj obsługę co dziś mamy..…...21,-PLN 
Homemade cake — please ask the staff for today’s selection 
Hausgemachter Kuchen — bitte fragen Sie das Personal nach dem heutigen Angebot 
 


