% @;ustagy'ne

urmet- nu

Menu degustacyjne 5 dan
220, - 7t od osoby

Menu degustacyjne 7 dan
280,- zt od osoby

Menu na specjalne zamowienie. Prosimy o rezerwacje z jednodniowym wyprzedzeniem.

—

Gourmet Menii: 5 Gdnge
220 zt pro Person

Gourmet Menii: 7 Gdnge
280 zt pro Person

Dieses Gourmet-Menii ist nur auf Vorbestellung méglich. Bitte einen Tag vorher bestellen.



pecialites de la ison

Mtoda kaczka serwowana przez Szefa kuchni dla dwoch osob
Junge Ente vom Chefkoch serviert — Gericht fiir 2 Personen

e Upieczona na chrupigco piers z kaczki z sosem jabtkowo-rodzynkowym, brukselka,
czerwona kapusta, mtoda marchewka, gratena ziemniaczana

e Knusprig gebratenes Entenbrust mit Apfel-Rosinen-Sauce, Rosenkohl, Rotkohl, junge
zarte Mohren und Kartoffelgratin

S —

e Kacze udko z warzywami
e Entenkeule mit Gemiise

S —

e Delikatna zupa z owocow z sorbetem
e Feine Obstsuppe mit Sorbet

220,- z1 dla 2 os6b
220,- zt fir 2 Personen

Danie na specjalne zaméwienie. Prosimy o rezerwacje z jednodniowym wyprzedzeniem.
Gericht auf Vorbestellung. Bitte einen Tag vorher bestellen.



%staw,{i / iorspeisen

Tatar z polgdwicy wotowej, dodatki warzywne, pieczywo, masto
Tatar von der Rinderlende, Gemiisebeilagen, Brot, Butter
59 zt

—— )

Ekologiczne kozie sery marynowane w zielonej i czerwonej czubrycy, oliwki, suszone
pomidory, oliwa z oliwek
Okologischer Ziegenkise, mariniert in griinem und rotem Tschubritza, Oliven,
sonnengetrockneten Tomaten, Olivendl
49 7zt

il

Pieczony jelen w ciescie filo, satatka z awokado 1 chili, pesto z suszonych pomidoréw, mata
satatka z cytrynowym winegret
Gebratener Hirsch im Filoteig, Avocado- und Chilisalat, Pesto aus sonnengetrockneten
Tomaten, kleiner Salat mit Zitronenvinaigrette
65 zt

I —

Marynowane dna karczochow w pietruszkowym winegret, duszona fasola w musie z
pieczonych warzyw, parmezan, oliwa
Marinierte Artischockenbdden in Petersilienvinaigrette, geschmorte Bohnen in einer
gebratenen Gemiisemousse, Parmesankise, Olivendl
49 7t

—— ) ———

Os$miornica smazona, satatka z pomidoréw z kozim serem i orzeszkami pini,
mix satat z orzechowym vinaigrette
Gebratener Oktopus, Tomatensalat mit Ziegenkdse und Pinienkernen,
gemischter Salat mit Walnussvinaigrette
58 zt

—

Smazony turbot, ragout z kalarepy w beszamelu, pesto z niedzwiedziego czosnku, dymka
Gebratener Steinbutt, Kohlrabi-Ragout in Béchamel, Barlauchpesto, Friihlingszwiebeln
79 zt

" —

Sataty mieszane, musztardowy vinaigrette, orzeszki pini, parmezan
Gemischter Salat, Senfvinaigrette, Pinienkerne, Parmesankése
mata (klein) 26 zt / duza (groB3) 36 zt

—



Zar/ Sl

Barszcz z kiszonych burakéw podawany z ravioli z migsem
Borschtsch aus Sauer Eingelegten Roten Riiben, Ravioli mit Fleisch
29 7zt

——

Bulion z gesi, lane kluski, warzywa

Briihe von der Gans, Nudeln, Gemiise
29 z1

U —
Krem z borowikoéw, razowe grzanki, dojrzewajaca szynka, pietruszka, oliwa
Steinpilzcreme, Vollkorncroutons, reifender Schinken, Petersilie, Olivendl
32 zk
U -

Zupa pomidorowa ,,sugo”’, nowalijki, oliwa, mozzarella, pini
Tomatensuppe ,,Sugo”, Frischgemiise, Olivenol, Mozarella, Pinienkerne
30 zt

N —

Krem z biatych szparagow, toso$ wedzony, oliwa z nowalijkami
Creme von Weillem Spargel, Raucherlachs, Olivendl mit Frischgemiise
327k

——



@m’a %sne / gjé leischgerichte

Smazona piers$ z kaczki, mus z czerwonej kapusty, groszek cukrowy, pigwa, polenta, sos pomaranczowy
Gebratene Entenbrust, Mousse vom Rotkohl, Zuckererbsen, Quitte, Polenta, Orangensof3e
89 zt
— i ——
Pier$ z perliczki, zasmazane buraki, chicche ziemniaczane, pieczone brokuly, sos z podgrzybkami
Perlhuhnbrust, gebratene Rote Bete, Kartoffelchicche, gebratener Brokkoli, Sauce mit SteinpilzenThymiansauce
78 zt
[
Duszony policzek wolowy, ragout z pieczonego baktazana, dymka, ziemniaczany mus z truflami, pietruszka,
marynowane buraki
Geschmorte Rinderbacken, gerdstetes Auberginenragout, Frithlingszwiebeln, Kartoffelmousse mit Triiffeln, Petersilie,
eingelegte rote Riiben
75 zt
—— il ———
Stek z poledwicy wotowej, smazony chleb z ziemniakami, salatka z marynowanych szparagéw, sos z pieprzem
miotkowanym
Rinderfiletsteak, gebratenes Brot mit Kartoffeln, marinierter Spargelsalat, gehdmmerte Pfeffersauce
129 zt
—
Spaghetti z sosem bolonskim
Spagetthi bolognese
mata porcja (klein) 32 zV/ duza porcja (groB3) 48 zt
—— il
Sznycel cielecy, frytki, mata salatka z mieszanych satat, parmezan
Kalbsschnitzel, Pommes, kleiner gemischter Salat, Parmesankése
75 zt
— ———
Comber jagnigcy, pieczone warzywa, jarmuz, ziemniaki w mundurkach z rozmarynem, daktyle, sos Daube
Lammkeule, gebratenes Gemiise, Griinkohl, Pellkartoffeln in Rosmarinkruste, Datteln, Daubesauce
95 zt
—_— i ——
Comber z sarny, pieczony seler z orzechami, jarmuz, wisnie, puree ziemniaczane z rozmarynem
Rehriicken, gebratener Sellerie mit Niissen, Griinkohl, Kirschen, Kartoffelpiiree mit Rosmarin
96 zt
—



@m’a %Enei %egetan’aﬁs,{ie
g]é ische und %ﬂﬂ'&:& %ﬂ'cﬁte

Pieczona zabnica, szpinak, mtode ziemniaki z orzechami, trufle, sos balsamiczny Gebratener
Seeteufel, Spinat, junge Kartoffeln mit Niissen, Triiffeln, Balsamicosauce
75 zt

——— A

Smazony okon morski, mtoda kapusta, pieczony kalafior, orzechy laskowe, buraczane
gnocchi, sos cytrynowy
Gebratener Seebarsch, Jungkohl, gebackener Blumenkohl, Haselniisse, Rote-Bete-Gnocchi,
Zitronensauce
83 zt

—— ) ———

Pieczony sandacz, warzywa, ratatuj z salsa pomidorows, kuskus z oliwkami, sos beurre blanc
Gebackener Zander, Gemiise, Ratatouille mit Tomatensalsa, Couscous mit Oliven, Beurre-
Blanc-Sauce
65 zt

—— gl ———

Risotto ze szparagami, zielony bullion warzywny, imbir, olej sezamowy
Risotto mit Spargel, griiner Gemiisebriihe, Ingwer und Sesamol
48zt

—— A

Pieczona dynia Hokkaido, feta, limonka, oliwa, krokant dyniowy, dyniowe gnocchi, chili
Gerosteter Hokkaido-Kiirbis, Feta, Limette, Olivenol, Kiirbiskrokant, Kiirbisgnocchi, Chili
44 74

—— i ————



Doy Do

Nalesniki suzette z truskawkami, grand marnier, lody waniliowe
Crepes Suzette mit Erdbeeren, Grand Marnier, Vanilleeis
39 zt

— i ———

Créme brilée, owoce sezonowe, sorbet malinowy, rum
Créme brilée, Saisonfriichte, Himbeersorbet, Rum
35 zt

i

Fondant z belgijskiej czekolady, sos waniliowy, wisnie, lody mango
Belgischer Schokoladenfondant, Vanillesauce, Kirschen, Mango Eis
42 7t

e D ———

Smazone jabtko, beza, lody miodowe, cynamonowo-migdalowe ciasteczko
Gebratene Apfel, Baiser, Honig Eis, Zimt-Mandel Gebéack
36 zi

-

Ragout z rabarbaru w musie malinowym z kremem twarozkowym 1 krokantem migdatowym
Rhabarberragout in Himbeermousse mit Hiittenkdsecreme und Mandelkrokant
35zt

—

Selekcja lodow 1 sorbetow
Auswahl an Eis und Sorbets
gatka / Kugel 8zt

— D ———



